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SAN VALENTINO 2025

APERITIVO

Calice di Prosecco Rose
Spiedino di ortaggi in tempura
Baccala mantecato alle olive taggiasche, chips di polenta Taragna
Prosciutto iberico, cracker di riso nero e caprino

“Lasagnetta” di tonno crudo, zucchine, ravanelli e mango
Caviale di luccio. Beurre Blanc alla salsa di soia

Tagliolini di grano arso e cacao amaro al sugo di limone arrostito
Crudo di gamberi e Pepe Sansho

Turbante di ricciola e astice. Patate allo zafferano
Bisque di crostacei
oppure

Petto di piccione farcito con fois gras e tartufo nero
Salsa ridotta al Porto. Indivia e mela verde al burro

Dessert San Valentino

€ 72,00



